

	


















Maîtriser l'oxygène et le temps

	






















	

NOVEDADES




Noticias destacadas







Setop Element : el tapón con cabeza que suprarrecicla los materiales procedentes de la fabricación de espirituosos.












Sólidos compromisos medioambientales para los tapones de corcho DIAM.
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El guardián de los aromas
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Un tapón de corcho al servicio de su vino 



	
 

«Diam Bouchage diseña, produce y comercializa tapones de corcho tecnológico para vinos tranquilos, espumosos y espirituosos. 

Más que un simple obturador, el tapón es el último acto enológico del viñador. Tiene que preservar la correcta evolución del vino en la botella a lo largo de su crianza respetando el perfil aromático que se ha pretendido darle. 

Por esto, los equipos de Diam Bouchage trabajan a diario en la calidad de sus productos en términos de prestaciones mecánicas, neutralidad sensorial y control del oxígeno. »

 

Dominique Tourneix,  C.E.O
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La innovación es primordial en nuestro saber hacer

	
Diam Bouchage siempre ha sido una empresa innovadora, y cada año dedica un presupuesto importante a la investigación y al desarrollo. 

Desde 2003, la empresa ha invertido en un procedimiento revolucionario y patentado, llamado DIAMANT®, que explota las propiedades del CO2 supercrítico para extraer los componentes volátiles del corcho y erradicar las moléculas que pueden dar un sabor al vino, sobre todo el riesgo del "sabor a corcho".

Doce años después, la empresa introduce un nuevo y relevante avance tecnológico: Origine by Diam®, un tapón que reconcilia ciencia y naturaleza, ya que contiene una emulsión de cera de abejas y un aglomerante compuesto de polioles 100 % vegetales.




	
Cada año, Diam Bouchage dedica un presupuesto importante a la I&D.

En 2003, el revolucionario procedimiento Diamant® permite erradicar las moléculas que pueden dar un sabor al vino, en particular el "sabor a corcho".

En 2016, la empresa introduce Origine by Diam® : un tapón que reconcilia ciencia y naturaleza, ya que contiene una emulsión de cera de abejas y un aglomerante compuesto de polioles 100 % vegetales. 















 











Líder mundial de los tapones de corcho tecnológicos







2.7


mil millones 
 de tapones vendidos 
 cada año










10 %


de crecimiento en valor 
 en 2019/2020










590


colaboradores 
 en el mundo









Más de

16.000


clientes activos









Más de

80 


países distribuidos










80 %


de ventas 
 para la exportación















 













WE CARE ABOUT YOUR WINE

 

	
Diam Bouchage es una filial de Oeneo, un grupo al servicio del mundo del vino a través de dos 2 sectores: la crianza (Seguin Moreau – Vivelys) y el taponado (Diam Bouchage). 
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